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Gastronomia: Neustart
als reine Fachmesse

Die Gastronomia 2010 in Lau-
sanne wird keine Publikums-
messe mehr sein. Ziel ist es,
rund 100 Aussteller aus Hotel-
lerie und der Gastronomie-Zu-
lieferindustrie zu gewinnen.
Diese laden ihre Kunden zur
Messe ein und bezahlen fiir die
Tickets. Das neue Konzept der
MCH-Gruppe, welche auch die
Igeho in Basel organisiert, sieht
drei Bereiche vor. Einen Salon
fiir neue Produkte und Dienst-
leistungen, ein Forum mit hoch-
stehenden Fachkonferenzen
sowie eine Plattform fiirs Net-
working. Neuer Direktor der
Gastronomia in Lausanne ist
René Ziircher von MCH Messe
Schweiz (Basel) SA, operatio-
neller Leiter wird Florent Leu-
enberger von Beaulieu Exploi-
tation SA. Auf der Homepage
werden Ende Oktober laufend
weitere Infos aufgeschaltet.
Infos: www.gastronomia.ch
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PARTENAIRE OFFICIEL

Patricia Dihler-Kraus fiihrt mit ih-
rer Familie die Wirtschaft und das
Bauerngut Klingenzellerhof ober-
halb von Mammern. Ihre Kollegin
Esther Schaefer-Meier ist Gastge-
berin im «Adler» von Mammern. Als
die Promillegrenze 0,5 eingefiihrt
wurde, haben die beiden die Kop-
fe zusammengesteckt. Patricia
Dihler-Kraus: «<Wir suchten nach
einem neuen Getrank, das alko-
holfrei und aus typischen Thur-
gauer Produkten hergestellt sein
sollte.» Das Resultat dieser Kreati-
vitit heisst Tropfel. Der Name ist
wie das Getrink eine Kombination
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Die Vereinigung AOC/IGP ist 2009
zehn Jahre alt und hatte an der
Gourmesse einen grossen Stand.

Gastkanton der «Gourmesse 2009» war der Kanton Thurgau.Vertreterinnen und Vertreter des Tourismus, der
Landwirtschaft, der Gastronomie, aber auch der Karthause Ittingen und des Napoleonmuseums présentieren
Spezialitéten. Dritte und Vierte von rechts die «Tropfel»-Erfinderinnen Esther Schaefer und Patricia Déhler.

seezion: W HrtiNnen erfinden
alkoholfreies Getrank

Die Regionalprodukte hoomen. An der Feinschmeckermesse «Gourmesse» imKongresshaus Ziirich,
welche ihr 15. Jubildumfeierte, prasentierten Produzenten interessante Neuheiten. Qualitatsprodukte,
hinter denen Menschen und eine Geschichte stehen. Eine Efolgsgeschichte istzum Beispiel «Trdpfel».

von «Truube» und «Opfel. Zusam-
men mit elf Winzern und
drei Obstbauern kreierten die
Frauen einen neuen Schaumwein.
Tropfel besteht zu zwei Dritteln
aus Trauben der Sorte Miiller-Thur-
gau und zu einem Drittel aus dem
Saft von Hochstammaipfeln. Das
Getriank wird nicht vergirt, aber
mit Kohlensiure versetzt.

2007 haben die Gastronominnen
den Jungunternehmerpreis des
Kantons Thurgau dafiir erhalten.

Und zudem eine Goldmedaille am
Schweizer Wettbewerb der Regio-
nalprodukte. «2005 stellten die
Thurgauerinnen 900 Flaschen her,
2008 waren es bereits tiber 20 000
Flaschen. <Abnehmer sind viele
Banken», sagt Patricia Dihler-
Kraus, «<wir bieten damit die Alter-
native zum Orangensaft fir Apé-
ros.» Die Wirtinnen verkaufen
Tropfel in ihren Restaurants, ver-
treiben ihn aber auch in der
Deutschschweiz. Kostenpunktim
Handel: 17 bis 19 Franken pro Fla-
sche und Gastropreise auf Anfrage.

marc.benedetti@gastronews.ch
Infos auf www.troepfel.ch




